MENUS

PRINTEMPS / ETE
2026




LE BISTRO PARISIEN
CARTE PRINTEMPS / ETE 2026

- TOUS LES SERVICES

Entrée + plat ( choix a la carte SAUF entrecote*) Menu enfant + billet croisiere commentée™*
+ billet croisiere commentée**

Plat ( choix a la carte SAUF entrecote*) + dessert
+ billet croisiére commentée**

* Supplément de 10,50 euros
** Vous pouvez effectuer la croisiere commentée a I’heure de votre choix avant ou aprés votre repas




LE BISTRO PARISIEN
CARTE PRINTEMPS / ETE 2026

- DE 12H00 A 15H00 ET DE 18HO00 A 22H00

Mousseline de petits pois a la menthe, ricotta aux herbes, oignons croustillants - 11,00 €
Tomates en deux textures, houmous, baguettine toastée - 12,00 €

Tartine saumon fumé, guacamole, tomates confites - 14,00 €

Terrine de canard et de volaille aux pistaches et cranberries, chutney de fruits rouges - 13,00 €

CEufs mimosa, crolitons dorés - 9,00 €

Filet de poulet francais, polenta crémeuse, aubergine confite, jus au vinaigre de cidre - 22,00 €

Saumon cuit sur peau, caponata, vierge de tomates aux herbes - 22,00 €

Sauté de veau aux tomates et olives vertes, orecchiettes - 25,00 €

Risotto de courgette, copeaux de parmesan AOP - 18,00 €

Cheeseburger du Bistro, pommes de terre croustillantes (Pain sésame, boeuf haché, cheddar, oignons, sucrine, sauce tomate) - 24,00 €
Entrecote XL (350g), pommes de terre croustillantes ** - 35,00 €

Tartare de beeuf charolais assaisonné, pommes de terre croustillantes, mesclun de salades - 22,00 €

Salade Caesar (salade, poulet, cro(itons, anchois, sauce Caesar) - 19,00 €

Supplément pommes de terre croustillantes ou légumes *** - 8,00 €

Fromage affiné par notre Maitre Fromager, mesclun de salade - 12,00 €

Pavlova aux fruits rouges, chantilly a la pistache - 11,00 €
Baba aromatisé a la verveine et a la menthe, tartare de fruits de saison, creme chantilly **** - 10,00 €

Tartelette au chocolat, ganache au sarrasin torréfié et abricot confit - 10,00 €
Profiteroles de choux craquelin a la vanille - 11,00 €

Nage de fruits de saison au basilic - 9,00 €
Café gourmand - 12,00 € *Menu unique obligatoire 3 partir de 15 personnes




LE BISTRO PARISIEN
CARTE PRINTEMPS / ETE 2026

SNAKING- DE15H30A 18H

Salade Caesar (salade, poulet, cro(tons, anchois, sauce Caesar) - 19,00€
Tartine saumon fumé, guacamole, tomates confites - 14,00€

Assiette de frites - 8,00 €

Assiette mixte de fromages et charcuteries a partager - 19,00€

Assiette de fromages a partager - 19,00€

Pavlova au yaourt, fruits rouges, chantilly a la pistache - 11,00€




LE BISTRO PARISIEN
CARTE PRINTEMPS / ETE 2026

MENUDEDIE AUX ENFANTS - TOUS LES SERVICES

18,00€

POUR LES P’TITS MOUSSES (moins de 12 ans)

Orrechiettes au jambon et emmental
ou
Filet de poulet frangais, pommes de terre croustillantes

Glace vanille en pot

ou -

Tartelette au chocolat

Boisson : sirop a I'eau (25 cl)




LE
PARISIEN

Menus valables a partir du 15 avril 2026 au 13 octobre 2026 pour les réservations de moins de 15 personnes .
Menu unique obligatoire pour les groupes de plus de 15 personnes. Documents et photos non contractuels.
Menus susceptibles de modifications préavis. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, boire avec modération.
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CONTACT

reservation@bateauxparisiens.com

+33(0)1 76 64 14 66
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